Le dimanche midi

LETOUCAN

DIMANCHE MIDI

Restaurant, Tapas, Grillades au feu de bois Ouvert 7 jours sur 7
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Au Toucan, tout est LE INI OT
cuisiné sur place, l J C

chaque jour. Cest simple : D HEF

on aime savoir ce que 'on

met dans vos assiettes.

Nous avons comme priorité

votre satisfaction a travers
des gotits, des saveurs et

Bienvenue au Toucan.

des recettes traditionnelles. Ici, on veut que vous vous senti(_az bien, que vous
Nous cuisinons avec amour mangiez bien, et que vous passiez un bon moment.
et passion pour que notre On a mis tout notre clur dans cette carte, alors
histoire qui dure depuis prenez le temps de la dZcouvrir.

100 ans, perdure. Et surtoutE rZgalez-vous.



La Gazette Toucan

N
MENU PITCHOUNE

Boisson + Plat + Dessert
B "y

Boisson : Sirop a I'eau au choix
Plats au choix : Steak haché ou Dips de poulet

Dessert : Glace enfant

v

NOS TAPAS
MIDI ET SOIR

Ardoise de charcuteries Ibériques 15!
Chorizo doux, jambon de pays, coppa, fouet et saucisson

Planche de fromages AOP 15!
Brie, manchego, comtZ, rocamadour entier

Camembert AOP roti au four Q2 12,5!
Foie gras maison Samaran 17!
y .y y
Dips de Poulet panés maison 9,5!
y yyy y Yy Y
Terrine Basque au piment d’Espelette 9!

Hy J ¥V V¥ y oy

LES PETITES FAIMS

Patatas Bravas et sa sauce du ch&®s
ou
Assiette de frites et sa sauce du ch®\s

ou
Bol de salade composée Q2
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TAPAS - SALADES - TARTARES

FRAIS
ET GOURMAND

Des recettes fra’ches,
simples et pleines de saveurs

Nos salades sont pensées comme de véritables plats,
alliant fraicheur, équilibre et gourmandise.

Elaborées a partir d’ingrédients soigneusement sélectionnés
et de produits frais, elles mélent saveurs authentiques

et associations généreuses.

vy Jy Tomates Burrata
Salade César 18,5! Tomates Burrata ©s 17,5!
Salade romaine, poulet pané maison label rouge, Carpaccio de cceur de beeuf, crumble de parmesan,
loeuf parfait, anchois de Palamos, oignons, copeaux pesto rosso, burrata AOP

de parmesan, tomates séchées et chips de bacon

NOS
TARTARES

Tartare de Boeuf Wagyu/Simmental 18! ACCOMP AGNEM ENTS

Nos tartares sont servis avec des frites maison
et une sucrine

Tartare de Saumon 18!
y y y , Q :

PAGE 3



La Gazette Toucan

NOS GRILLADES

AU FEU
DE BOIS

Piece du boucher

y y
Magret de canard entier quadrillé - env. 400g
y 'y y

Supréme de volaille laqué
’ y ‘] y

Cotelettes d’agneau Label Rouge - 4 piéces
y y v
et sa sauce moutarde

Saucisse de Toulouse en escargot - env. 300g
J oy y y v
sauce moutarde

18,5!

26!

21!

24!

19,5!

Les origines
de nos viandes

Ici, on ne plaisante pas
avec la viande. Chaque
piece qui passe sur le grill
et dans l’assiette vient

de fournisseurs triés

sur le volet : la Maison
Bousquet, la Maison
Samaran et la Maison

Garcia. Des noms qu'on
connait, et des viandes
qui font parler.
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GRILLADES

LES INCON:-
TOURNABLES

Entrecote persillée - 350g 28,5!
y ys. Q¢

Onglet de Wagyu - 200g 32!

y e y . ! y --J y" y y ’

y y J ¥ y=
ys Q¢

Cote al'os 78!

J J ys Q /&g

y

Le Wagyu,

une viande d'exception
" retrouver au Toucan !

lginaire du Japon, le Wagyu est reconnu dans
le monde entier pour son persillage unique.

o’ y y y donne
une tendreté incomparable. so * littéralement
“boeuf japonais”. On le cuisine avec le respect qu’impose sa

noblesse et la gourmandise qu’il mérite.

ACCOMPAGNEMENTS

Toutes nos viandes sont servies
avec des frites maison et une sucrine

Viande Wagyu
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La Gazette Toucan

CafZ gourmand

Le Tiramisu 8,5!
y y vy
Le Paris-Brest 8,5!
yoJ3oQy Y]
y y 'y y yy J-1J
La Panna cotta 8,5!
y J y y

Verrines gourmandes

CREMES GLACEES

Chocolat noir 70% 55!
Vanille de Madagascar 5,51
Fleur d’oranger pistache 5,51

y'y y J,
y y JOOO
La Croustade revisitée

Croustade aux pommes fondantes

Café ou Thé gourmand

SORBETS

Mangue passion

Citron jaune de Sicile

Fraise

Glace enfant 3!
Demandez-nous !

RIES

100 % fait maison !

ous nos desserts sont

faits maison, ici méme,
par notre chef patissier.
IIs sont servis en verrines,
pour méler générosité et
précision. Nos glaces, elles,
viennent de chez Barrelle,
maitre glacier blagnacais,
servies en pot individuel de
120 ml. Artisanales, locales
et pleines de gofit.

8,5!
yy yyJ J

8,5!

9,5!

5,51
5,51

5,51
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DESSERTS - PARTENAIRES

Balance / Vous cherchez

QJ 0 y .
parfait entre gourmandise
y 0
Scorpion / J ,
1 vy
0 y y 0
Sagittaire / QJ YV 0
) y y ¥y 1
y y vy ©0
Capricorne/ Y )
y O
/ 0
Verseau / y .
0 ’

y oy .3 o0

Poissons / K
0 /

Gareta

minutie. Ils proviennent

de fournisseurs implantés

adeux pas du restaurant

gage d'un circuit court,

de produits frais et d'un

vrai respect du métier.

Pour la richesse du

Sud-Ouest, nous faisons

appel ala Maison Samaran,

réputée pour ses volailles

et spécialités traditionnelles,
| F %
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Prix TTC en euros, service compris
Liste des allergénes disponible a I'accueil

Merci pour votre visite !



